I funghi

della Campania

Coprinus comatus (o. F. Miill.) Pers.

Agarico chiomato, Coprino brillante

m interamente ovoidale-allungato, poco carnoso e che pud raggiungere una notevole altezza,

ricoprendo anche gran parte del gambo; cuticola di colore biancastro o camoscio al centro, sericea, decorata da
piccole ed irregolari squame embricate concolori che conferiscono al fungo un aspetto fioccoso.

. IMENOFORO a lamelle libere al gambo, molto alte, di colore inizialmente biancastro poi rosa pallido ed

infine nere, deliquescenti a partire dal margine verso 1’alto.

(m molto alto e slanciato, radicante, internamente cavo, esternamente pitt o0 meno liscio o con

leggerissime striature longitudinali; base leggermente bulbosa-napiforme; anello biancastro, mediano e libero che,
a volte, scivola verso la base.

(m inizialmente bianca, dal sapore delicato e di odore gradevole; con I'inizio dei fenomeni di

deliquescenza diventa rosa pallido e, successivamente, nerastra ed immangiabile.

(m cresce nei luoghi erbosi e concimati, nei parchi, ai bordi delle strade, nei pascoli di monta-

gna, raramente all’interno dei boschi, dalla primavera all’autunno.

COMMESTIBH.ITA

eccellente, ma da consumarsi solo se le lamelle sono interamente bianche.

B o
si tratta dell’unica
specie commestibile
del genere Coprinus
- non molto ricercata
e conosciuta dalla
maggior parte dei
cercatori - conside-
rata, da alcuni autori,
tra le migliori specie
eduli; il fungo pud
consumarsi solo
quando lo sporoforo
¢ giovane e con le
lamelle perfettamen-
te bianche e non
deliquescenti.
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