
I funghi

della Campania

Russula pectinata Fr.

inizialmente globoso, poi piano e depresso al centro, può raggiungere il diametro di lO cm;

di colore ocraceo-grigio-brunastro, più chiaro al margine che risulta essere molto striato o scanalato-solcato (pec­
tinato); la cuticola è separabile fino ad un terzo del raggio ed è un po' viscida e quasi lucida.

a lamelle crema biancastre che poi diventano di colore quasi crema-ocraceo in vecchiaia ed,
a volte, con macchie bruno-ruggine.

cilindraceo e fragile, un po' attenuato alla base; di colore bianco e, a maturità, un po' sfuma­
to di bruno-grigiastro e con macchie ocracee alla base.

inizialmente consistente poi fragile, bianca e un po' giallastra, di odore sgradevole e nause­
ante su fondo fruttato o di pesce quasi come quello di Russula foetens il sapore è acre.

'"
SPORE

di colore crema pallido in massa.

cresce prevalentemente nei boschi di latifoglie.

non commestibile.

~
può essere confusa
con la Russula soro­

ria da cui se ne

distingue per'l' odore.
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