I funghi

della Campania

Tricholoma portentosum () Quél.

Agarico portentoso, Cicalotto

. CAPPELLO il diametro puo raggiungere i 12 cm; inizialmente convesso, campanulato € con umbone ottu-

80, poi appianato. La cuticola vischiosa, con tempo umido e separabile, presenta fibrillature innate disposte radial-
mente; il colore varia dal grigio-olivastro al grigio-ardesia e al nerastro fuligginoso con sfumature violacee; il mar-
gine ¢ sinuoso o lobato ed, a maturita, presenta delle incisioni radiali.
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IMENOFORO a lamelle poco fitte pid 0 meno smarginate, bianco sporco con sfumature gialline; filo irre-
golare ed a volte seghettato.
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. ’ cilindraceo, robusto ¢ a volte un po’ affusolato verso il basso, biancastro ¢ con sfumature
gialle specialmente verso 1’alto, puo raggiungere gli 8-12 ¢cm di altezza.

soda e consistente, da bianca a gialliastra; odore farinoso, sapore dolce.
bianche in massa e se osservate al microscopio dalla forma ellissoidale.

cresce in autunno nei boschi di conifere, specialmente nelle pinete, e di latifoglie.

commestibile.

si tratta di una spe-
cie commercializza-
bile sia allo stato
fresco che conserva-
to ed inserita nel-
I’elenco nazionale
(All. T e All. 1) del
DPR 376/95.

Il Tricholoma por-
tentosum potrebbe
confondersi con il

Tricholoma josse-
randii che presenta
cappello asciutto e
feltrato ed, alla frat-
tura, intenso odore
di cimice.




