
I funghi

della Campania

Tricholoma terreum (Schaeff.) P. Kumm.

Moretta

CAPPELLO
inizialmente campanulato-conico poi pianeggiante ed umbonato, margine a lungo involuto e

poi disteso ed ondulato; cuticola opaca, asciutta, quasi tomentoso-feltrata e grigiastra, con fitte fibrille radiali gri­

gio-fumo-brunastre o nerastre.

a lamelle smarginate-adnate al gambo, inizialmente bianche poi grigiastre che con l'età pos­

sono presentare filo crenulato.

GAMBO

gio chiaro.

cilindrico, prima pieno e poi fistuloso-cavo a maturità, bianco o biancastro e con fibrille gri-

bianca, grigiastra sotto la cuticola; sapore erbaceo, odore indistinto.

bianche in massa ed al microscopio ialine, ellissoidali-subglobose.

HABITAT
cresce in gruppi di numerosi esemplari prediligendo i boschi di conifere, ma lo si ritrova

anche sotto latifoglie; dall' estate all' autunno.

'.'- commestibile.

~
indicata con il nome
di "moretta" è una

..
spec~e commerCIa-
lizzabile sia allo

stato fresco che con­

servato ed inserita

nell' elenco naziona­

le (AlI. I e AlI. II) del

DPR 376/95. È pos­
sibile individuare un

gruppo di funghi
molto simili al

Tricholoma terreum

- definito "gruppo
delle morette" - che
riunisce oltre al ter­

reum, il T. scalptura­
tum, il T. orirubens e
il T. atrosquamosum.
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